
「粉もん！
　 食の都の麺益力」

いまや世界が注目し、愛される大阪の
コナモン文化。
大阪は、なぜ粉もんをここまで進化させ
ることができたのか。その歴史と、いま
注目の粉もんについてご案内します。

2020 年 12 月 4 日 （金）
19 ： 00 ～ 20 ： 30

主催：大阪府／大阪市立阿倍野市民学習センター（指定管理者：大阪教育文化振興財団・SPS 共同事業体）

「食の都・大阪」にまつわる文化・歴史・魅力を伝える２回連続講座です。
大阪の食文化を身近に感じてもらえる講座です。

会　場　大阪市立阿倍野市民学習センター
対　象　どなたでも
定　員　６０名（先着順）
受講料　無料

申込締切
2020 年 11 月 13 日（金）
※定員に達した場合は申込終了
申込方法は裏面をご覧ください。

２回連続講座

2020 年 12 月 11 日 （金）
19 ： 00 ～ 20 ： 30

食の都として名高い大阪。大阪・ミナミ
の繁華街を牽引してきた道頓堀の食文化
や歴史について学びます。

「道頓堀の
　　　　食文化と歴史」

講師 ： 熊谷真菜 （日本コナモン協会会長、
                           全日本 ・ 食学会理事）

講師 ： 今井徹 （株式会社今井 代表取締役、
　　　　　　　　　　　　　前道頓堀商店会会長）

第１回

第２回

生涯学習広域講座府・市ブロック

知らなかった！
大阪の粉もん文化


